
みえテクノロジーカフェ（第 62 回目） 

                                                                  
 

 

健康食品サプリによる健康被害、事件が取りざたされていますが、皆さんは食品の新製品 

開発と商品化に至る食品総合安全品質管理はどのようになされているのかご存知ですか？ 

氷結氷出し伊勢茶の開発物語と世界最高峰の食品安全マネジメントシステムをより判り易く 

紹介をします。 

 

   

1. 日 時 2025 年 4 月 20 日（日）  

ＡＭ10：00～12：00  
 

２．会 費  

５００円 （お茶・菓子付） 

 

３．内 容 

・題目：「食品安全と氷結氷出し伊勢茶の開発」 
       
・ゲスト： 小川 洋 【技術士 農業部門（農芸化学科目）】 

      小川食品科学技術事務所 

 

・概要：氷結氷出し伊勢茶は、旨み甘味が多く風味豊かで濃い緑茶を楽しめるだけでなく、 

苦みやカフェインが少ないのが特徴です。 

おいしいお茶とお菓子をいただきながら食品安全衛生管理についての知識を身につけましょう。 

 

４．場 所:「 M G YOKKAICHI 」四日市市諏訪栄町 4-10 

近鉄四日市駅より東へ徒歩 3 分  
一番街アーケード内、キタオカの前 
アピカビル 3 階（受付） 会場 4 階Ｃ  
TEL: 059-336-6450 
お車は有料パーキングをご利用ください。 

５．お申込み  

E メール：  y_hori＊mui.biglobe.ne.jp  

      （＊を＠に変更願います）堀まで 

参加者氏名、当日連絡先電話番号、Ｅメールアドレス 

をご連絡ください。 

タイトルに ”第６2 回みえテクノロジーカフェ“と記載ください 

 
みえテクノロジーカフェは、公益社団法人 日本技術士会中部本部 三重県支部が主催しています。
三重県支部のＨＰ http://mieproeng.minibird.jp/ をぜひ検索してください。 

 

あなたも“みえテクノロジーカフェ”に参加してみませんか？（ご連絡してください） 

食品安全と氷結氷出し伊勢茶の開発 
  

  主催：公益社団法人 日本技術士会中部本部 三重県支部 

 

 

氷結氷出し伊勢茶 

 

tel:059-354-5700

	・題目：「食品安全と氷結氷出し伊勢茶の開発」

